lo hija de

O dolores

Formacio: Cretaci Superior Alcada: 938m

Composicio: Margues dolomitiques i calcaries | Superficie i any de plantacio: 0,37 Ha / 1980

Orientacid: Sud-Oest Varietat: Moristel 100%

Conreu ecologic. Verema manual en caixes de 15Kg el 6/10/20

Fermentacié espontania a temperatura controlada (20-24C) en diposit inox, amb maceracio estatica,
sagnat el quart dia de maceracio per acabar fermentacio alcoholica i malolactica en botes de roure frances
de 2251 i de castanyer del Montseny de 500I.

Permanéncia de 6 mesos i posterior coupatge fins el dia de I’embotellat.

Cap additiu o tractament enologic afegit.

Embotellat el 6 de Maig del 2021.

1839 ampolles numerades, lacrades a ma i presentades en caixes de 6 ampolles borgonya de 75cl

Alcohol: 11,69 % vol ATT: 459 g/l
pH: 3,51 Fructosa-Glucosa: 0,0 g/l
SO2 total i lliure: 25mg/l; 8mg/I Acid Malic i AVA: 0,09/l i 0,129/l
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