Maic Mais ne-

Formaci6: Mioce Alcada: 272m

Composicio: Textura franco, franco-argilosa

barrejada amb calcari i sobre gres i lutita Superficie i any de plantacio: 2 Ha /1996

Orientacid: Sud-est Varietat: Ull de Llebre 100%

Agricultura regenerativa. Verema manual en caixes de 15Kg el 24/08/21

Fermentacié espontania a temperatura controlada (20-24C) en diposit inox, amb maceraci6 estatica,
sagnat el desé dia de maceracio per acabar fermentaci6 alcohdlica i malolactica en botes de castanyer del
Montseny de 500I.

Permanéncia de 7 mesos i posterior coupatge fins el dia de I’embotellat.

Cap additiu o tractament enologic afegit.

Embotellat el 28 de Marg del 2022.

560 ampolles lacrades a ma i presentades en caixes de 6 ampolles borgonya de 75cl

47 ampolles lacrades a ma i presentades en caixes de 3 ampolles borgonya de 150cl

Alcohol: 11,00 % vol ATT: 4,91¢/l
pH: 3,56 Fructosa-Glucosa: 0,0 g/l
SO2 total i lliure: 16mg/l; 9mg/I Acid Malic i AVA: 0,09/l i 0,35¢/1
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