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Información Nutricional

Ingredientes: Uva y sulfitos no añadidos procedentes de la propia fermentación

Valores /100mL

Energía 339,10 81,85 KJ/Kcal

Grasas 0,00 0,00 g

De las cuales saturadas 0,00 0,00 g

Carbohidratos 11,70 11,70 g

De los cuales azúcares 0,01 0,01 g

De los cuales alcoholes 11,69 11,69 g

Proteínas 0,00 0,00 g

Sales 0,00 0,00 g

100ml: E=339,10KJ / 81,85Kcal
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Ficha técnica
La Sort, la Vella i el Poble-Canaletes-Costers de l’Anoia

Formación: Mioceno Altura: 250-306m

Composición: Franco, franco arcilloso,
con presencia de grabas, margas y lutitas

Superficie y año de plantación: 2Ha /
1975-2005

Orientación: Sureste/ Noreste/Suroeste Variedad uva: Ull de llebre 40%; Xarel·lo
31%; Macabeu 16%; Parellada 13%

Viticultura

Agricultura regenerativa, vendimia manual en cajas de 15Kg el 10/08; el 14/08; el 17/08 y el
25/08/2022

Vinificación

Parte uva prensada directa y parte macerada.
Fermentación espontánea a temperatura controlada (15-19ºC) en depósito inox
Permanencia con sus lías hasta el momento del embotellado
Embotellado el 17/07/23
Vino sin aditivos añadidosNota

Tiraje

1333 botellas presentadas en cajas de 6 botellas de 75cl

Analítica

Alcohol: 11,69% vol. ATT i AVA: 6,35 g/l i 0,73 g/l

pH: 3,37 Fructosa-Glucosa: 0,05 g/l

SO2 total y libre: 8 mg/l; 6 mg/l Ácido Málico i AVA: 0,05 g/l i 0,87 g/l
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Recomendaciones de consumo

El consumo abusivo de alcohol es peligroso para tu salud

Bebe siempre con moderación
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