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Información Nutricional

Ingredientes: Uva y sulfitos no añadidos procedentes de la propia fermentación

Valores /100mL

Energía 328,37 79,26 KJ/Kcal

Grasas 0,00 0,00 g

De las cuales saturadas 0,00 0,00 g

Carbohidratos 11,33 11,33 g

De los cuales azúcares 0,01 0,01 g

De los cuales alcoholes 11,32 11,32 g

Proteínas 0,00 0,00 g

Sales 0,00 0,00 g

100ml: E=328,37KJ / 79,26Kcal
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Ficha técnica
La Sort-Costers de l’Anoia

Formación: Mioceno Altura: 295-290m

Composición: Franco arcillosa con
presencia de margas i lutitas

Superficie i año de plantación: 0,77 Ha /
1989

Orientación: Sur-Oeste Variedad: Macabeo 100%

Viticultura

Agricultura regenerativa. Vendimia manual en cajas de 15Kg el 14/08/2022

Vinificación

Maceración a temperatura controlada (15-20ºC) en depósito inox
Prensado al cuarto día de maceración para acabar fermentación en barricas de roble francés y
castaño del Montseny de 500l
Posterior permanencia hasta el día del embotellado
Embotellado el 21 de Marzo del 2023
Vino sin aditivos añadidos
Nota
Tiraje

1126 botellas presentadas en cajas de 6 botellas borgoña de 75cl

45 botellas presentadas en cajas de 3 botellas borgoña de 150cl

Analítica

Alcohol: 11,32 % vol ATT y AVA:: 7,24g/l; 0,89g/l

pH: 3,22 Fructosa-Glucosa: 0,05 g/l

SO2 total y libre: 7mg/l; 6mg/l Acido Málico y Lático: 0,05g/l i 0,62g/l
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Recomendaciones de consumo

El consumo abusivo de alcohol es peligroso para tu salud

Bebe siempre con moderación
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