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Informacion Nutricional

Ingredientes: Uva y sulfitos no afiadidos procedentes de su propia fermentacion

Valores /100mL

Energia 382,21 92,18 KJ/Kcal
Grasas 0,00 0,00 g

De las cuales saturadas 0,00 0,00 g
Carbohidratos 13,48 13,48 g

De los cuales azucares 0,72 0,72 g

De los cuales alcoholes 12,76 12,76 g
Proteinas 0,00 0,00 g
Sales 0,00 0,00 g

100ml: E=382,21KJ / 92,18Kcal
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Ficha técnica

Formacioén: Mioceno Altura: 272m

Composicion: Textura franco,
franco-arcillosa mezclada calcarea, sobre
roca de gres y lutita.

Superficie y afo de plantacion: 1 Ha/
1992

Orientacion: Sureste Variedad uva: Ull de Llebre 100%

Agricultura regenerativa. Vendimia manual en cajas de 15Kg el 10/08/22

Prensado directo de uva entera

Fermentacion espontanea a temperatura controlada (15-20°C) en depdésito inox
Embotellado.el 26/08/2022

Finaliza la fermentacion en botella

Vino espumoso sin aditivos afiadidos elaborado por el método ancestral

992 botellas presentadas en cajas de 6 botellas de 75cl

Alcohol: 12,76% vol ATT y AVA: 4,82 g/l y 0,549/
pH: 3,63 Fructosa-Glucosa: 7,16 g/l
S02 total y libre: 12mg/l; 8mg/I Acido Malico y AVA: 0,05g/ly 1,519/l
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Recomendaciones de consumo

WINEinMODERATION

ELEGIR| COMPARTIR | CUIDAR

El consumo abusivo de alcohol és peligroso para tu salud

Bebe siempre con moderacion
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